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CELLA GRANDE

Monastero Benedettino dell’X1 Secolo

CellaGrande ¢ un luogo dove storia, natura e gusto si incontrano, tra vigneti affacciati sul Lago di

Viverone e una cucina C/YC ULI[OI'Z.ZZLI I[ territorio con uno Sgl,{d)“d’(’ COH[CI'HI[?OIUI'lCO.



CENA BORDO PISCINA

— Monastero di Viverone, Lago di Viverone —

APERITIVO

— Buffet di salumi e formaggi - Spumante Brut metodo Martinotti
— 3 Finger - Francigeno

— Grissini e Focacce di nostra produzionc - Francigeno Rose

CENA

— Risotto Carnaroli essiccato al legno di rovere, robiola, mirtilli e pepe nero -

Erbaluce di Caluso DOCG Metodo Classico Brut “Redentium”

Filetto di Maialino lardellato, crema di patate dolci, spinaci e fondo bruno -

Canavese DOC Rosso “Memore”

— Bavarese allo zabaione, crumble alla liquirizia e gel di pesca -
Erbaluce di Caluso Passito DOCG “Ardorem”

Acqua, Vino e Caffe¢ Inclusi

60€ p.p



In ogni piatto, in ogni calice ¢ in ogni dertaglio c’e il lavoro, la passione ¢ la cura di un intero
O

team. Dalla cucina alla sala, ogni persona contribuisce a creare un'esperienza fatta di accoglicnza,
autenticita e attenzione. Grazie per aver scelto di condividere questo momento con not: il nostro
desiderio ¢ che possiate portarvi a casa un ricordo speciale.



