
 

 

 

Venerdì 5 Giugno 

 
 

Vitello 54°, salsa tonnata, frutti del cappero e fondo bruno 
— Erbaluce di Caluso D.O.C.G, Metodo Classico "Redentum" — 

·  ·  · 
Risotto Carnaroli essiccato al legno di rovere dell'azienda agricola Bagnod, peperone, Bon Bleu e 

caffè 
— Erbaluce di Caluso D.O.C.G "San Genuario" — 

·  ·  · 
Filetto di maialino lardellato, jus di manzo, carote baby e composta di mirtilli 

— Canavese DOC Barbera "Abbazia" — 
·  ·  · 

Bavarese allo zabaione, tegole di nocciole e gel di grappa 
— Erbaluce di Caluso D.O.C.G, Passito "Ardorem" — 
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CELLA GRANDE 
Via Cascine di Ponente 21, 13886 Viverone (BI)  ·  www.cellagrande.it 
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