
 

 

 

Venerdì 10 Luglio 

 
 

Lingua c.b.t., bagnetto rosso, pane al prezzemolo 
— Erbaluce di Caluso D.O.C.G "San Genuario" — 

·  ·  · 
Risotto Carnaroli essiccato al legno di rovere dell'azienda agricola Bagnod, ai formaggi in quattro 

atti 
— Erbaluce di Caluso D.O.C.G, Metodo Classico "Redentum" — 

·  ·  · 
Cubo di agnello Lacaune, il suo fondo all'albicocca e pannocchie baby 

— Canavese DOC Barbera "Abbazia" — 
·  ·  · 

Pera al vino bianco e spezie, gelato al basilico 
— Erbaluce di Caluso D.O.C.G, Passito "Ardorem" — 

 
 
 
 
 
 
 

Per prenotare: Clicca qui 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

CELLA GRANDE 
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